Druk nr 2237

SEJM
RZECZYPOSPOLITE]J POLSKIE]J

IV kadencja

SPRAWOZDANIE
KOMISJI EUROPEJSKIE]

o rzadowym projekcie ustawy o wyrobie i
rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina
(druk nr 2093)

Marszalek Sejmu — na podstawie art. 37 ust. 1 i art. 97 ust. 1 Regulaminu Sejmu —
skierowal w dniu 13 paZdziernika 2003 r. powyzszy projekt ustawy (druk nr 2093) do
Komisji Europejskiej do pierwszego czytania.

Komisja Europejska po rozpatrzeniu tego projektu ustawy na posiedzeniach w
dniach 28 pazdziernika 2003 r. i 26 listopada 2003 r., oraz wystuchaniu o$wiadczenia
przedstawiciela Komitetu Integracji Europejskiej, ze projekt ustawy zawarty w
sprawozdaniu jest zgodny z prawem Unii Europejskie;j,

Wnosi:

Wysoki Sejm uchwali¢ raczy zataczony projekt ustawy.

Warszawa, dnia 26 listopada 2003 r.

Sprawozdawca Przewodniczacy
Komisji Europejskiej

/-/Roman Jagielinski /-1J6zef Oleksy



Liczba stron : 16 Data : 03-11-26 Nazwa pliku : 2237n2.doc
IV kadencja/druk 2093

Projekt

USTAWA
z dnia 2003 r.

o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami
i organizacji rynku wina"

Rozdzial 1

Przepisy ogolne

Art. 1.

1. Ustawa reguluje zasady wyrobu 1 rozlewu wyrobow winiarskich oraz obrotu ty-
mi wyrobami, a takze zasady wykonywania dziatalnosci gospodarczej w zakre-
sie wyrobu 1 rozlewu wyrobow winiarskich, w tym wyrobu lub rozlewu wina
gronowego uzyskanego z winogron pochodzacych z upraw wtasnych, oraz orga-
nizacj¢ rynku wina.

2. Przepiséw ustawy nie stosuje si¢ do wyrobow winiarskich wytworzonych do-
mowym sposobem na wlasny uzytek i nieprzeznaczonych do obrotu.

3. Ustawa nie narusza przepisow o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia.

4. Zasady informowania o wyrobach winiarskich 1 ich oznakowania okreslaja od-
rebne przepisy.

Art. 2.

Uzyte w ustawie okreslenia oznaczaja:

1) aromatyzacja - uzywanie przy wytwarzaniu fermentowanych napojow wi-
niarskich jednego lub wigcej, dozwolonych na podstawie przepisow o wa-
runkach zdrowotnych zywnosci i zywienia, zidt aromatycznych, przypraw
korzennych lub naturalnych i identycznych z naturalnymi substancji aroma-
tycznych;

2) barwienie - uzywanie przy wytwarzaniu fermentowanych napojéw winiar-
skich jednego lub wigcej, dozwolonych na podstawie przepisdéw o warun-

! Niniejsza ustawa zmienia si¢ ustawy: ustawe z dnia 29 grudnia 1993 r. o utworzeniu Agencji Re-
strukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa oraz ustawg z dnia 30 marca 2001 r. o rolniczych badaniach
rynkowych.
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kach zdrowotnych zywnosci i zywienia, barwnikéw, karmelu lub cukru pa-
lonego;

3) cukier palony - produkt uzyskany wytacznie w wyniku kontrolowanego
ogrzewania sacharozy bez zasad, kwasow mineralnych lub innych dodat-
kow chemicznych;

4) nastaw na fermentowane napoje winiarskie inne niz ,,Polskie Wino/Polish
Wine” - mieszaning sporzadzong przy uzyciu co najmniej jednego z naste-
pujacych sktadnikéw: owoce, moszcz owocowy (sok surowy), sok owoco-
Wy, zaggszczony sok owocowy, miod pszczeli, z ewentualnym dodatkiem
wody, sacharozy w postaci cukru polbiatego, cukru bialego, rafinowanego
cukru biatego, cukru plynnego, inwertowanego cukru ptynnego, glukozy,
syropu glukozowego, fruktozy, syropu fruktozowego oraz drozdzy, pozy-
wek 1 kwasow spozywczych;

5) nastaw na ,,Polskie Wino/Polish Wine” - mieszaning sporzadzona przy uzy-
ciu co najmniej jednego z nastgpujacych sktadnikdw: winogrona, moszcz
gronowy, zageszczony moszcz gronowy, sok winogronowy, zageszczony
sok winogronowy, z ewentualnym dodatkiem wody, sacharozy w postaci
cukru pétbiatego, cukru bialego, rafinowanego cukru biatego, cukru plyn-
nego, inwertowanego cukru ptynnego, glukozy, syropu glukozowego, fruk-
tozy, syropu fruktozowego oraz drozdzy, pozywek i kwasow spozywczych;

6) osad winiarski - pozostatosci osadzajace si¢ W  naczyniach
z fermentowanymi napojami winiarskimi po zakonczeniu fermentacji alko-
holowej, podczas sktadowania, po zakonczeniu procesu technologicznego,
po filtracji lub odwirowaniu, jak rowniez pozostatosci osadzajace si¢ w na-
czyniach z moszczami podczas sktadowania, po zakonczeniu procesu tech-
nologicznego, po filtracji lub odwirowaniu;

7) rzeczywiste stgzenie alkoholu w % objetosciowych - liczbg jednostek obje-
tosci czystego alkoholu zawarta, w temperaturze 20°C, w 100 jednostkach
objetosci produktu w tej samej temperaturze;

8) zakwaszanie 1 odkwaszanie - czynnosci technologiczne stosowane w celu
zmiany kwasowosci fermentowanych napojow winiarskich;

9) woda technologicznie niezbedna - wod¢ niezbedna do korekty sktadu fer-
mentowanych napojow winiarskich lub wodg¢ niezbedna do przygotowania
dozwolonych substancji dodatkowych oraz drozdzy suszonych;

10) destylat owocowy - produkt wytworzony w wyniku destylacji przefermen-
towanego moszczu owocowego, owocoOw lub wina owocowego;

11) dozwolona substancja dodatkowa lub dozwolona substancja aromatyczna -
substancje dodatkowe okreslone na podstawie przepiséw o warunkach
zdrowotnych zywnosci 1 zywienia;

12) rozlew - rozlewanie wyrobu winiarskiego do opakowan jednostkowych.

Art. 3.
Wyrobami winiarskimi w rozumieniu ustawy sa:

1) fermentowane napoje winiarskie, w tym:
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a) wina owocowe bedace napojami o rzeczywistym stezeniu alkoholu od
9% do 18% objgtosciowych, otrzymanymi w wyniku fermentacji alko-
holowej nastawu na fermentowane napoje winiarskie inne niz ,,Polskie
Wino/Polish Wine”, ewentualnie dostodzonymi jedna lub wigcej sub-
stancjami, o ktorych mowa w art. 6, oraz z ewentualnym dodatkiem al-
koholu,

b) wina owocowe aromatyzowane bgdace napojami o rzeczywistym ste-
zeniu alkoholu od 9% do 18% objetosciowych, zawierajacymi co naj-
mniej 75% wina owocowego, poddanymi aromatyzacji dozwolonymi
substancjami aromatycznymi, ewentualnie doslodzonymi jedna lub
wigcej substancjami, o ktérych mowa w art. 6, oraz z ewentualnym do-
datkiem alkoholu,

¢) ,,Polskie Wino/Polish Wine” bedace napojem o rzeczywistym stezeniu
alkoholu od 9% do 18% obj¢tosciowych, otrzymanym w wyniku fer-
mentacji alkoholowej nastawu na ,,Polskie Wino/Polish Wine”, ewen-
tualnie dostodzonym jedng lub wigcej substancjami, o ktérych mowa w
art. 6, oraz z ewentualnym dodatkiem alkoholu,

d) ,,Polskie Wino aromatyzowane/Polish Wine aromatized” bedace napo-
jem o rzeczywistym stezeniu alkoholu od 9% do 18% objetosciowych,
zawierajacym co najmniej 75% ,,Polskiego Wina/Polish Wine”, podda-
nym aromatyzacji dozwolonymi substancjami aromatycznymi, ewentu-
alnie dostodzonym jedng lub wigcej substancjami, o ktorych mowa w
art. 6, oraz z ewentualnym dodatkiem alkoholu,

e¢) napoje winopochodne owocowe lub miodowe bedace napojami o rze-
czywistym stezeniu alkoholu od 4,5% do 15% objgtosciowych, zawie-
rajacymi co najmniej 50% win owocowych (fermentowane napoje wi-
nopochodne owocowe) lub zawierajacymi co najmniej 50% miodu pit-
nego (fermentowane napoje winopochodne miodowe), ewentualnie do-
stodzonymi jedna lub wigcej substancjami, o ktorych mowa w art. 6,
oraz ewentualnie poddanymi aromatyzacji dozwolonymi substancjami
aromatycznymi (fermentowane napoje winopochodne owocowe aroma-
tyzowane lub fermentowane napoje winopochodne miodowe aromaty-
zowane),

f) napoje winopodobne owocowe lub miodowe bedace napojami o rze-
czywistym stezeniu alkoholu od 9% do 15% objg¢tosciowych, roéznig-
cymi si¢ od win owocowych i miodéw pitnych mniejszym udziatem
sokéw lub miodu w nastawie, otrzymanymi w wyniku fermentacji al-
koholowej nastawu na fermentowane napoje winiarskie inne niz ,,Pol-
skie Wino/Polish Wine”, ewentualnie dostodzonymi jedna lub wigcej
substancjami, o ktérych mowa w art. 6, oraz ewentualnie poddanymi
aromatyzacji dozwolonymi substancjami aromatycznymi (fermentowa-
ne napoje winopodobne owocowe aromatyzowane lub fermentowane
napoje winopodobne miodowe aromatyzowane),

g) miody pitne bedace napojami o rzeczywistym stezeniu alkoholu od 9%
do 18% objgtosciowych, otrzymanymi w wyniku fermentacji alkoho-
lowej wodnego roztworu miodu pszczelego (brzeczki miodowej), z
ewentualnym dodatkiem zi6t aromatycznych lub przypraw korzennych,
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h) napoje niskoalkoholowe bedace napojami o rzeczywistym stezeniu al-
koholu od 0,5% do 8,5% objetosciowych, otrzymanymi metoda catko-
witej lub czgsciowej fermentacji alkoholowej nastawu na fermentowane
napoje winiarskie inne niz ,,Polskie Wino/Polish Wine” lub z win owo-
cowych w wyniku czesciowego usunigcia alkoholu wytacznie metoda-
mi fizycznymi, ewentualnie dostodzonymi jedna lub wigcej substan-
cjami, o ktorych mowa w art. 6, oraz ewentualnie poddanymi aromaty-
zacji dozwolonymi substancjami aromatycznymi (napoje niskoalkoho-
lowe aromatyzowane);

2) okreslone w przepisach Unii Europejskiej w sprawie wspdlnej organizacji
rynku wina:

a) wina gronowe,

b) wina gronowe musujace lub pédtmusujace,

¢) wina gronowe musujace gazowane lub pétmusujace gazowane,
d) wina gronowe likierowe;

3) okreslone w przepisach Unii Europejskiej ustanawiajacych ogdlne zasady
definicji, opisu i prezentacji win aromatyzowanych, aromatyzowanych na-
pojow winopochodnych i aromatyzowanych koktajli winopodobnych:

a) aromatyzowane wina gronowe,
b) aromatyzowane napoje winopochodne gronowe,

¢) aromatyzowane koktajle winopodobne gronowe.

Art. 4.

Minister wlasciwy do spraw rynkéw rolnych okresli, w drodze rozporzadzenia,
szczegdlne rodzaje fermentowanych napojow winiarskich oraz szczegdtowe wyma-
gania organoleptyczne, fizyczne i chemiczne dla tych napojéw, majac na uwadze
zapewnienie wlasciwej jakosci handlowej poszczegdlnych fermentowanych napojow
winiarskich.

Rozdzial 2

Wyrdéb i rozlew fermentowanych napojow winiarskich
oraz obrot tymi napojami

Art. S.
1. Przy wyrobie fermentowanych napojow winiarskich jest dozwolone dodanie:
1) alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego;
2) destylatu owocowego.

2. Przepis ust. 1 nie dotyczy miodoéw pitnych, z zastrzezeniem art. 11 ust. 2.
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Art. 6.
1. Do dostodzenia fermentowanych napojow winiarskich moga by¢ stosowane:

1) sacharoza w postaci cukru poétbiatego, cukru biatego, rafinowanego cukru
biatego, glukoza, fruktoza, cukier palony lub miod pszczeli - do wina owo-
cowego, napojow winopodobnych owocowych lub miodowych, aromaty-
zowanych napojow winopodobnych owocowych lub miodowych, napojow
niskoalkoholowych i aromatyzowanych napojow niskoalkoholowych;

2) sacharoza w postaci cukru pétbiatego, cukru bialego, rafinowanego cukru
biatego, glukoza, fruktoza, cukier palony, moszcz gronowy, zageszczony
moszcz gronowy, rektyfikowany zaggszczony moszcz gronowy, sok wino-
gronowy lub zageszczony sok winogronowy - do ,,Polskiego Wina/Polish
Wine”;

3) sacharoza w postaci cukru pétbiatego, cukru biatego, rafinowanego cukru
biatego, glukoza, fruktoza, syrop glukozowy, syrop fruktozowy, cukier
ptynny, inwertowany cukier ptynny, cukier palony, midd pszczeli, moszcz
gronowy, zageszczony moszcz gronowy, rektyfikowany zageszczony
moszcz gronowy, sok winogronowy lub zaggszczony sok winogronowy - do
wina owocowego aromatyzowanego, ,Polskiego Wina aromatyzowane-
go/Polish Wine aromatized”, aromatyzowanych napojow winopochodnych
owocowych lub miodowych.

2. Do stodzenia fermentowanych napojow winiarskich mogg by¢ réwniez stosowa-
ne inne substancje stodzace dozwolone na podstawie przepiséw o warunkach
zdrowotnych zywnosci 1 zywienia.

3. Miody pitne moga by¢ dostadzane wylacznie miodem pszczelim lub sacharoza.

Art. 7.
1. Przy wyrobie fermentowanych napojéw winiarskich jest dopuszczalne:

1) dodanie wody technologicznie niezbednej do korekty sktadu tych napojow,
pod warunkiem, ze dodatek wody nie zmieni charakteru napoju;

2) uzycie wody technologicznie niezbgdnej do przygotowania dozwolonych
substancji dodatkowych dodawanych po zakonczeniu fermentacji alkoho-
lowe;.

2. Woda, o ktérej mowa w ust. 1, musi spetnia¢ wymagania, jakim powinna odpo-
wiada¢ woda przeznaczona do spozycia przez ludzi, okreslone w przepisach o
zbiorowym zaopatrzeniu w wodg¢ i zbiorowym odprowadzaniu $ciekdw.

3. Do ,,Polskiego Wina/Polish Wine”, win owocowych 1 miodéw pitnych, napojow
niskoalkoholowych oraz napojéw winopodobnych owocowych i miodowych
woda technologicznie niezbg¢dna do korekty sktadu tych napojéw nie moze by¢
dodana po zakonczeniu fermentacji alkoholowe;.
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Art. 8.

1. Udziat soku owocowego lub moszczu owocowego w nastawach na fermentowa-
ne napoje winiarskie inne niz ,,Polskie Wino/Polish Wine”, stosowanych do wy-
robu win owocowych oraz napojow niskoalkoholowych w przeliczeniu na soki
surowe nie moze by¢ mniejszy niz:

1) 40% objetosciowych w przypadku jednorodnych nastawoéw porzeczkowych
lub agrestowych;

2) 60% objetosciowych w przypadku jednorodnych nastawow jabtkowych lub
truskawkowych;

3) 20% objetosciowych w przypadku sokéw z owocdw aronii, r6zy, glogu, tar-
niny, rokitnika, berberysu, bzu czarnego lub bordwki czernicy;

4) 50% objetosciowych w przypadku pozostalych jednorodnych nastawdw
owocowych.

2. Udziat soku winogronowego lub moszczu winogronowego w nastawie na ,,Pol-
skie Wino/Polish Wine” w przeliczeniu na sok surowy nie moze by¢ mniejszy
niz 75% objgtosciowych.

3. Przepis ust. 1 stosuje si¢ odpowiednio do nastawdéw mieszanych, z uwzglednie-
niem proporcjonalnego udziatu poszczego6lnych sokdw.

Art. 9.

1. Udziat soku owocowego w nastawach na fermentowane napoje winiarskie inne
niz ,,Polskie Wino/Polish Wine”, stosowanego w wyrobie napojow winopodob-
nych owocowych w przeliczeniu na soki surowe nie moze by¢ mniejszy niz:

1) 20% objetosciowych w przypadku jednorodnych nastawdéw porzeczkowych
lub agrestowych;

2) 30% objetosciowych w przypadku jednorodnych nastawow jabtkowych lub
truskawkowych;

3) 15% objetosciowych w przypadku sokéw z owocdw aronii, r6zy, glogu, tar-
niny, rokitnika, berberysu, bzu czarnego lub bordwki czernicy;

4) 25% objetosciowych w przypadku pozostalych jednorodnych nastawdéw
owocowych.

2. Przepis ust. 1 stosuje si¢ odpowiednio do nastawoéw mieszanych, z uwzglednie-
niem proporcjonalnego udzialu poszczegdlnych sokow.

Art. 10.

Przy wyrobie napojow winopodobnych z brzeczki miodowej udziat miodu pszczele-
go nie moze by¢ nizszy niz 150 kilogramow miodu na 1000 litréw brzeczki miodo-
wej.
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Art. 11.

1. Przy wyrobie miodu pitnego dopuszcza si¢ zastapienie najwyzej 20% wagowo
miodu pszczelego sacharoza, przyjmujac, ze 1 kilogram miodu pszczelego od-
powiada 0,7 kilograma sacharozy.

2. W ramach dozwolonego dodatku sacharozy, o ktérym mowa w ust. 1, mozna do-
da¢ do pottoraka i dwojniaka alkohol etylowy rolniczy, przy czym 1 litr alko-
holu etylowego rolniczego 100% odpowiada 1,7 kilograma sacharozy.

Art. 12.

Do fermentowanych napojéw winiarskich nie mozna dodawac¢ pozostatosci odwaro-
wej, stanowiacej odpad w produkcji destylatéw, a takze jej koncentratow i produk-
tow fermentacji.

Art. 13.
1. Przy wyrobie fermentowanych napojow winiarskich dopuszcza sig:
1) dostadzanie;
2) dokwaszanie spozywczym kwasem organicznym,;
3) dodanie barwnikow lub karmelu;
4) dodanie cukru palonego;
5) dodanie soku owocowego lub zaggszczonego soku owocowego;
6) dodanie alkoholu;
7) dodanie wody technologicznie niezbg¢dnej.

2. Przy wyrobie fermentowanych napojow winiarskich poddanych aromatyzacji
dopuszcza sig:

1) dokonywanie czynnosci, o ktérych mowa w ust. 1;

2) dodanie dozwolonych, naturalnych lub identycznych z naturalnymi, sub-
stancji aromatycznych.

3. Przepisy:
1) ust. 1 pkt 3 i ust. 2 pkt 2 nie dotycza miodu pitnego;
2) ust. 1 pkt 5 nie dotyczg ,,Polskiego Wina/Polish Wine”.
4. Do barwienia miodu pitnego mozna stosowa¢ wytacznie cukier palony.

5. Midd pitny mozna doaromatyzowa¢ wytacznie alkoholowym wyciagiem z zidt
aromatycznych i przypraw korzennych.

Art. 14.

1. Zasady obrotu hurtowego 1 sprzedazy detalicznej wyrobow winiarskich okreslaja
odrebne przepisy, z zastrzezeniem ust. 2 1 3.
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2. Do obrotu mogg by¢ wprowadzane tylko wyroby winiarskie:

1) spelniajace wymagania okreslone w ustawie lub przepisach Unii Europej-
skiej:
a) w sprawie wspolnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajacych ogdlne zasady definicji opisu i prezentacji win aro-
matyzowanych, aromatyzowanych napojéw winopochodnych i aroma-
tyzowanych koktajli winopochodnych;

2) dopuszczone do obrotu na terytorium innych panstw cztonkowskich Unii
Europejskiej oraz panstw Europejskiego Obszaru Gospodarczego, ktére nie
naleza do Unii Europejskiej, w zakresie w jakim korzystaja ze swobody
przeplywu towaréw na podstawie umow zawartych ze Wspolnota Europej-
ska.

3. Przepisu ust. 2 nie stosuje si¢ do wyrobdéw winiarskich wyrobionych z przezna-
czeniem wylacznie na eksport, jezeli odmienne wymagania wynikaja z uméw
miedzynarodowych albo zostaly odmiennie okreslone przez odbiorce tych wy-
robow.

Art. 15.

Minister wlasciwy do spraw rynkéw rolnych okresli, w drodze rozporzadzenia,
szczegotowy sposodb wyrobu fermentowanych napojow winiarskich, metody analiz
fermentowanych napojéw winiarskich do celow urzedowej kontroli pod wzgledem
jakos$ci handlowej, majac na uwadze zapewnienie jednolitych standarddw w zakresie
jakosci handlowej oraz metod wyrobu i analizy fermentowanych napojow winiar-
skich.

Rozdzial 3

Zezwolenia na wykonywanie dzialalnos$ci gospodarczej w zakresie wyrobu i
rozlewu wyrobow winiarskich

Art. 16.
1. Wykonywanie dziatalnosci gospodarczej w zakresie:
1) wyrobu wyrobow winiarskich;
2) rozlewu wyrobdw winiarskich,
- wymaga uzyskania zezwolenia.

2. Zezwolenie, o ktéorym mowa w ust. 1 pkt 1, moze obejmowac rozlew wyrobow
winiarskich wyrobionych na podstawie tego zezwolenia.

3. Wymog uzyskania zezwolenia, o ktorym mowa w ust. 1, nie dotyczy podmiotow,
ktére wyrabiaja wytacznie wino gronowe uzyskane z winogron pochodzacych z
upraw wiasnych.
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Art. 17.

Organem zezwalajacym, wlasciwym w sprawach wydania, odmowy wydania i cof-
nigcia zezwolenia, jest minister wlasciwy do spraw rynkéw rolnych.

Art. 18.

1. Wniosek o wydanie zezwolenia, poza wymaganiami okreslonymi w przepisach o
dziatalnosci gospodarczej, zawiera informacje dotyczace:

1) rocznych zdolno$ci produkcyjnych urzadzen technicznych posiadanych
przez przedsigbiorcg;

2) rodzaju przerabianego surowca.
2. Do wniosku, o ktérym mowa w ust. 1, dolacza sig:

1) dokument potwierdzajacy tytul prawny przedsigbiorcy do obiektéw bu-
dowlanych, w ktérych ma by¢ wykonywana dziatalno$¢ gospodarcza objeta
wnioskiem;

2) pozytywna opini¢ techniczno-technologiczna w zakresie wyrobu lub rozle-
wu wyrobdw winiarskich, wydang przez wlasciwego, ze wzgledu na plano-
wane miejsce wykonywania dzialalnosci gospodarczej, wojewodzkiego in-
spektora jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych, potwierdzajaca
spelnianie przez przedsigbiorcg warunkéw, o ktorych mowa w art. 19 ust. 1
pkt 112;

3) zaswiadczenia komendanta powiatowego Panstwowej Strazy Pozarnej, pan-
stwowego powiatowego inspektora sanitarnego oraz wojewoddzkiego in-
spektora ochrony srodowiska, stwierdzajace, ze obiekty budowlane i1 urza-
dzenia techniczne przeznaczone do wykonywania dziatalno$ci gospodarczej
objetej wnioskiem spelniaja wymagania okreslone odpowiednio w przepi-
sach o ochronie przeciwpozarowej, sanitarnych i o ochronie srodowiska;

4) zaswiadczenia wilasciwych organdw podatkowych oraz Zaktadu Ubezpie-
czen Spotecznych, stwierdzajace, ze przedsigbiorca nie zalega wobec nich z
wptatami naleznosci;

5) zaswiadczenie o niekaralnos$ci przedsigbiorcy bedacego osoba fizyczna,
ubiegajacego si¢ o zezwolenie, lub czlonkow zarzadu osoby prawnej, za
przestgpstwa przeciwko mieniu i wiarygodnosci dokumentdw.

Art. 19.
1. Zezwolenie wydaje sig, jezeli:
1) przedsigbiorca dysponuje obiektami budowlanymi wyposazonymi w:

a) zbiorniki do magazynowania i przechowywania wyroboéw winiarskich,
ktérych catkowita pojemno$¢ technologiczna powinna wynosi¢ co naj-
mniej 50% miesiecznej wielkosci wyrobu wyrobdw winiarskich gro-
nowych lub 75% miesigcznej wielkosci wyrobu fermentowanych na-
pojow winiarskich, a w przypadku rozlewu wyrobow winiarskich po-
jemnos¢ technologiczna zbiornikéw powinna wynosi¢ co najmniej 25%
miesigcznej wielkosci rozlewu,
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b) urzadzenia filtracyjne zapewniajace uzyskanie wymaganej klarownosci
wyrobow,

¢) urzadzenia do przygotowywania opakowan jednostkowych, w szcze-
gblnosci urzadzenia do ich mycia 1 dezynfekeji,

d) urzadzenia do napeiniania opakowan jednostkowych;

2) w obiektach produkcyjnych znajduje si¢ laboratorium umozliwiajace prze-
prowadzanie analiz fizykochemicznych wyrabianych i rozlewanych wyro-
bow;

3) wniosek spetnia warunki okreslone w art. 18 ust. 1;

4) do wniosku dotaczono dokumenty, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2.

2. Warunki, o ktéorych mowa w ust. 1 pkt 1 lit. ¢ 1 d, nie dotycza przedsiebiorcow
ubiegajacych si¢ o uzyskanie zezwolenia na wyréb wyrobdéw winiarskich, bez
mozliwosci ich rozlewu.

Art. 20.
Zezwolenie okresla w szczegolnosci:
1) rodzaj dziatalno$ci gospodarczej objetej zezwoleniem,;

2) wielko$¢ wyrobu w skali roku, zgodng ze zdolnosciami produkcyjnymi po-
siadanych przez przedsigbiorce urzadzen technicznych;

3) miejsce wykonywania dziatalnosci gospodarcze;j.

Art. 21.

W razie powzigcia przez organ zezwalajacy informacji lub stwierdzenia okolicznosci
uzasadniajacych cofnigcie zezwolenia, organ ten wszczyna z urzedu postgpowanie w
tej sprawie.

Art. 22.

1. Przedsigbiorca, ktory uzyskat zezwolenie, oprécz warunkéw okreslonych przepi-
sami prawa, wymaganych do wykonywania dziatalnosci gospodarczej okreslo-
nej w zezwoleniu, jest obowigzany do:

1) wdrozenia systemu wewnetrznej kontroli, obejmujacego w szczegolnosci:
a) czestotliwos¢ i sposob pobierania probek do badan jakosciowych,
b) metody badan,

c) sposdb postgpowania z wyrobami nieodpowiadajacymi wymaganiom
jako$ciowym;

2) dysponowania planem zaktadu, obejmujacym w szczegdlnosci pomieszcze-
nia produkcyjne, magazynowe, socjalne i sanitarne, z zaznaczeniem:

a) linii technologicznych,

b) drég przemieszczania surowcodw i wyrobow gotowych,
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¢) stanowisk pracy;
3) wyznaczenia osoby odpowiedzialnej za kontrolg jakosci.

2. W przypadku zakonczenia dziatalnosci gospodarczej okreslonej w zezwoleniu,
przedsigbiorca jest obowigzany zawiadomi¢ o tym, w terminie 14 dni, organ ze-
zwalajacy.

Art. 23.

Do wyrobu win gronowych uzywa si¢ wylacznie winogron zebranych z krzewow
odmian winorosli wiasciwej (Vitis vinifera L.) lub krzyzéwek winorosli wlasciwej z
innymi gatunkami nalezacymi do rodzaju winoros$li (Vitis L.), dopuszczonych do
obrotu na podstawie przepisOw o nasiennictwie, z wylaczeniem odmian zabronio-
nych do uzytkowania na podstawie przepisow Unii Europejskiej w sprawie wspdlne;j
organizacji rynku wina.

Art. 24.

1. Panstwowa Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa, zwana dalej ,,Inspekcja”,
jest uprawniona do kontroli upraw winorosli, z ktérych winogrona przeznaczane
saq do wyrobu wina gronowego.

2. Kontrola, o ktérej mowa w ust. 1, dotyczy zgodnosci odmian uprawianych wino-
rosli z przepisami, o ktorych mowa w art. 23 oraz zgodnosci informacji, o kto-
rych mowa w art. 26, ze stanem faktycznym.

Art. 25.

1. W razie stwierdzenia prowadzenia uprawy odmian winorosli innych niz okreslo-
ne przepisami, o ktérych mowa w art. 23, wojewodzki inspektor ochrony roslin i
nasiennictwa, wlasciwy ze wzgledu na miejsce prowadzenia uprawy winorosli,
wydaje decyzj¢ w sprawie usunigcia z powierzchni uprawy tych odmian winoro-
sli.

2. Podmiot, ktéry otrzymat decyzje¢, o ktérej mowa w ust. 1, jest obowiazany do jej
wykonania w terminie 30 dni od dnia otrzymania decyzji.

Rozdzial 4

Organizacja rynku wina

Art. 26.

1. Podmioty, ktére wyrobity wino gronowe uzyskane z winogron z upraw na teryto-
rium Rzeczypospolitej Polskiej 1 wprowadzity je do obrotu, sktadaja wtasciwe-
mu ze wzgledu na miejsce prowadzenia uprawy winorosli oddziatowi Agencji
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, zwanej dalej ,,Agencja”, w terminie
do dnia 31 sierpnia kazdego roku, informacje o:

1) ilo$ci zebranych winogron, z podziatem na winogrona biale i czerwone;
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2) rodzajach win gronowych wprowadzonych do obrotu, wyrobionych z wino-
gron, o ktorych mowa w pkt 1, z podziatem na wina biate i czerwone;

3) wielko$ci posiadanych zapaséw moszczy gronowych i win gronowych, z
podziatem na moszcze biale 1 czerwone oraz wina biale 1 czerwone, wedtug
stanu na dzien 31 lipca;

4) powierzchni uprawy winoro$li i nazwy uprawianej odmiany lub nazwach
uprawianych odmian.

2. Przedsigbiorcy wykonujacy dziatalno$é gospodarcza na podstawie zezwolen, o
ktorych mowa w art. 16 ust. 1, sktadaja wtasciwemu ze wzgledu na miejsce wy-
konywania dziatalno$ci gospodarczej oddzialowi Agencji, w terminie do dnia 31
sierpnia kazdego roku, informacje o wielkosci posiadanych zapaséw moszczy
gronowych i win gronowych, z podzialem na moszcze biale i czerwone oraz wi-
na biale i czerwone, wedlug stanu na dzien 31 lipca.

3. Agencja opracowuje i przekazuje wiasciwym organom Unii Europejskiej zbior-
cze zestawienie informacji, o ktéorych mowa w ust. 1 pkt 1-3 i ust. 2,
w terminach i trybie okreslonych w przepisach Unii Europejskiej ustanawiaja-
cych szczegdtowe zasady zbierania informacji w celu identyfikacji produktéw
winiarskich 1 monitorowania rynku wina.

4. Agencja opracowuje i przekazuje informacje, o ktérych mowa w ust. 1 i 2, mini-
strowi wlasciwemu do spraw rynkow rolnych.

Art. 27.

1. Jezeli $rednia wielko$¢ wyrobu wina gronowego wprowadzonego do obrotu w 5
kolejnych latach gospodarczych, ustalona na podstawie informacji, o ktorych
mowa w art. 26 ust. 1, wynosi co najmniej 25 000 hektolitrow, Rada Ministrow,
po przedlozeniu takiej informacji przez ministra wlasciwego do spraw rynkow
rolnych, podejmie dzialania zmierzajace do objecia Rzeczypospolitej Polskiej
przepisami Unii Europejskiej w sprawie wspolnej organizacji rynku wina
w zakresie uprawy winorosli.

2. W przypadku objecia Rzeczypospolitej Polskiej przepisami Unii Europejskiej w
sprawie wspdlnej organizacji rynku wina w zakresie uprawy winorosli, minister
wiasciwy do spraw rynkéw rolnych okresli, w drodze rozporzadzenia:

1) szczegdtowe warunki i sposdb prowadzenia inwentaryzacji zapasow mosz-
czy gronowych i win gronowych oraz zamykania rejestrow, biorac pod
uwage wymogi okreslone w przepisach Unii Europejskiej w sprawie stoso-
wania dokumentéw towarzyszacych przewozowi produktéw winiarskich
oraz rejestrow prowadzonych w sektorze wina;

2) szczegotowy zakres informacji, o ktérych mowa w art. 26, biorac pod uwage
wymogi okreslone w przepisach Unii Europejskiej ustanawiajacych szcze-
gélowe zasady zbierania informacji w celu identyfikacji produktéw winiar-
skich 1 monitorowania rynku wina.

3. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 1, minister wtasciwy do spraw rynkow rol-
nych informuje, w drodze obwieszczenia, o objeciu Rzeczypospolitej Polskiej
przepisami wspdlnej organizacji rynku wina wprowadzajacymi zakaz sadzenia
winorosli przeznaczonej do wyrobu wina gronowego.
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Art. 28.
W zakresie wspolnej organizacji rynku wina:

1) minister wlasciwy do spraw rynkoéw rolnych realizuje zadania zwiazane z
sadzeniem winorosli, wyrobem i rozlewem wyrobdéw winiarskich objetych
wspdlnag organizacja rynku wina oraz wyrobem i rozlewem wyrobow wi-
niarskich nieobjgtych wspdlng organizacja rynku wina;

2) minister wlasciwy do spraw gospodarki realizuje zadania zwigzane z obro-
tem z zagranica wyrobami winiarskimi objetymi wspolng organizacja rynku
wina oraz nadzoruje realizacj¢ uméw migdzynarodowych dotyczacych han-
dlu winem, na podstawie przepisow o administrowaniu towarami w obrocie
z zagranicg oraz przepisow Unii Europejskie;j:

a) w sprawie wspolnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajacych szczegdélowe zasady w handlu produktami z sektora
wina z panstwami trzecimi;

3) minister wlasciwy do spraw zdrowia realizuje zadania w zakresie jakos$ci
zdrowotnej wyrobow winiarskich objetych wspdlna organizacja rynku wina,
na podstawie przepisow o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia, a
takze przepisow Unii Europejskie;j:

a) w sprawie wspdlnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajacych szczegotowe zasady w handlu produktami z sektora
wina z panstwami trzecimi,

c) w sprawie stosowania dokumentéw towarzyszacych przewozowi pro-
duktéw winiarskich oraz rejestrow prowadzonych w sektorze wina;

4) Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych realizuje za-
dania zwiazane z jakoscig handlowa wyrobdéw winiarskich objetych wspol-
na organizacja rynku wina, na podstawie przepisow o jakosci handlowe;j
artykutdw rolno-spozywczych oraz przepisow Unii Europejskiej:

a) w sprawie wspolnej organizacji rynku wina,

b) ustanawiajacych szczegdélowe zasady w handlu produktami z sektora
wina z panstwami trzecimi,

c) w sprawie stosowania dokumentéw towarzyszacych przewozowi pro-
duktoéw winiarskich oraz rejestrow prowadzonych w sektorze wina.

Rozdzial 5

Przepisy karne

Art. 29.
1. Kto wyrabia lub rozlewa wyrdb winiarski bez wymaganego zezwolenia

- podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo pozbawienia wol-
nosci do roku.
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2. Kto dopuszcza si¢ czynu okreslonego w ust. 1, jezeli czyn ten dotyczy wyrobow
winiarskich znacznej wartosci

- podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo pozbawienia wol-
nosci do lat 2.

Art. 30.

Kto, posiadajac zezwolenie na wykonywanie dziatalnosci gospodarczej w zakresie
wyrobu lub rozlewu wyrobdw winiarskich:

1) nie wdrozyt systemu kontroli wewngetrznej, nie dysponuje planem zaktadu
lub nie wyznaczyt osoby odpowiedzialnej za kontrolg jakosci;

2) nie zawiadomil organu zezwalajacego o zakonczeniu dziatalnosci gospodar-
czej okreslonej w zezwoleniu, w terminie 14 dni od dnia zakonczenia tej
dziatalnosci

- podlega grzywnie.

Art. 31.
Kto:

1) wyrabia wyréb winiarski niezgodnie z wymaganiami okreslonymi w art.
5-14;

2) wprowadza do obrotu importowany wyrdb winiarski gronowy, w ktérym
laczna zawartos¢ dwutlenku siarki jest wyzsza od okreslonej w przepisach,
o ktérych mowa w art. 14 ust. 2, a wyrdb ten nie jest wyrobem o kontrolo-
wanej jakosci, posiadajacym geograficzne oznaczenie miejsca pochodzenia

- podlega grzywnie.

Art. 32.

W przypadkach okreslonych w art. 29 sad orzeka przepadek rzeczy stanowigcych
przedmiot przestgpstwa albo stuzacych lub przeznaczonych do jego popetnienia,
cho¢by nie byty wlasnoscia sprawcy.

Art. 33.
Kto:

1) uprawiajac winorosl w celu wyrobu wina gronowego utrudnia przeprowa-
dzenie przez Inspekcje kontroli, o ktérej mowa w art. 24;

2) uprawia odmiany winorosli inne niz okreslone przepisami, o ktérych mowa
w art. 23;

3) nie udziela informacji, o ktérych mowa w art. 26 ust. 1 1 2, lub udziela tych
informacji niezgodnych ze stanem faktycznym

- podlega grzywnie.
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Rozdzial 6

Przepisy zmieniajace, przejsciowe i koncowe

Art. 34.

W ustawie z dnia 29 grudnia 1993 r. o utworzeniu Agencji Restrukturyzacji i Mo-
dernizacji Rolnictwa (Dz.U. z 1994 r. Nr 1, poz. 2, z p6zn. zm.”) w art. 3 po ust. 1
dodaje si¢ ust. 1a w brzmieniu:

»la. Agencja, w razie objecia Rzeczypospolitej Polskiej przepisami Unii Euro-
pejskiej dotyczacymi uprawy winorosli w ramach wspdlnej organizacji ryn-
ku wina:

1) sporzadza inwentaryzacj¢ potencjatu produkcyjnego winorosli,

2) dokonuje, z uwzglednieniem potrzeb w zakresie eksperymentalnych
upraw winorosli 1 w zakresie szkdtek szczepdéw winorosli, podziatu
praw do sadzenia winorosli w ramach rozdzielania przydzielonej Rze-
czypospolitej Polskiej powierzchni upraw winorosli,

3) prowadzi ewidencj¢ upraw winorosli, zawierajaca w szczegolnosci da-
ne dotyczace miejsca polozenia i powierzchni upraw winorosli,

4) ustala 1 nadzoruje krajowa i regionalne rezerwy praw do sadzenia wino-
rosli,

5) przeprowadza restrukturyzacje i przeksztatcanie upraw winorosli oraz
opracowuje 1 przedklada do akceptacji ministrowi wlasciwemu do
spraw rynkéw rolnych plany tej restrukturyzacji i przeksztatcania
upraw,

6) wyptaca $rodki finansowe za zaniechanie uprawy winoros$li oraz za
przeprowadzanie destylacji,

7) gromadzi i opracowuje informacje wymagane w zakresie sadzenia wi-
norosli oraz wyptat srodkéw finansowych za zaniechanie uprawy wino-
rosli 1 przeprowadzanie destylacji, oraz przedklada te informacje mini-
strowi wlasciwemu do spraw rynkow rolnych.”.

Art. 35.

W ustawie z dnia 30 marca 2001 r. o rolniczych badaniach rynkowych (Dz.U. Nr 42,
poz. 471 oraz z 2002 r. Nr 135, poz. 1145) w art. 3 dodaje si¢ ust. 3 1 4 w brzmieniu:

,»3. Minister wlasciwy do spraw rynkéw rolnych, w zakresie wyrobéw winiar-
skich objetych wspolng organizacja rynku wina, rejestruje ceny czerwonych
i biatych win stolowych nieposiadajacych oznakowania zawierajacego

? Zmiany wymienionej ustawy zostaly ogloszone w Dz.U. z 1994 r. Nr 80, poz. 369 i Nr 98, poz.
473,z 1997 r. Nr 79, poz. 484 i Nr 141, poz. 943, z 1998 r. Nr 106, poz. 668, z 2000 r. Nr 48, poz.
5471550 1 Nr 88, poz. 983, 22001 r. Nr 3, poz. 19, Nr 29, poz. 320, Nr 38, poz. 452, Nr 125, poz.
1363 i Nr 129, poz. 1438, z 2002 r. Nr 112, poz. 976 i Nr 143, poz. 1197 oraz z 2003 r. Nr 52,
poz. 450 1 Nr 64, poz. 592.
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wskazanie ich geograficznego miejsca pochodzenia, jak rowniez wielkos$¢
ich obrotu.

4. Informacje, o ktérych mowa w ust. 3, minister wlasciwy do spraw rynkéw
rolnych przekazuje Komisji Europejskiej, w terminach 1 trybie okreslonych
w przepisach Unii Europejskiej w sprawie zbierania informacji celem iden-
tyfikacji wyrobow winiarskich 1 monitorowania rynku wina.”.

Art. 36.

Zezwolenia na wyrob lub rozlew wyrobow winiarskich wydane na podstawie usta-
wy, o ktorej mowa w art. 38, staja si¢ odpowiednio zezwoleniami na wyréb lub roz-
lew wyrobdéw winiarskich w rozumieniu art. 16 ust. 1 oraz zachowujq wazno$¢ na
czas, na ktéry zostaty wydane.

Art. 37.

Dotychczasowe przepisy wykonawcze wydane na podstawie art. 4 pkt 1 1 art. 29 pkt
1 lit. b 1 pkt 2 ustawy, o ktérej mowa w art. 38, zachowuja moc do czasu wydania
przepisow wykonawczych na podstawie art. 4 1 art. 15.

Art. 38.

Traci moc ustawa z dnia 25 lipca 2001 r. o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich
oraz obrocie tymi wyrobami (Dz.U. Nr 128, poz. 1401).

Art. 39.

Ustawa wchodzi w zycie z dniem uzyskania przez Rzeczpospolita Polska cztonko-
stwa w Unii Europejskie;.
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